ANTIPASTI / STARTERS

Tris di mare: salmone marinato all'aneto, polpo con patate

e insalata di mare 22
Seafood tris: salmon marinated in dill octopus with potatoes,

and seafood salad

Gamberoni alla catalana plo)
Catalan-style prawns

Carpaccio di spigola al salmoriglio 18
Sea bass carpaccio with salmoriglio sauce

Tortino di melanzane con culatello e lonzino amatriciano 20
Eggplant pie with culatello and lonzino amatriciano

Tagliere di salumi e formaggi con giardiniera di cavolfiore 18
Cold cuts and cheese platter with cauliflower giardiniera

Caprese con pomodori marinda e bufala 16
Marinda tomato and buffalo mozzarella caprese salad

Fritto misto: filetto di baccala’, fiore di zucca e carciofo alla giudia 16
Fried tris: cod fillet, courgette flower and Jewish-style artichoke

Carpaccio difiletto di manzo con rucola Parmigiano Reggiano 18
Beef fillet carpaccio with rocket and Parmigiano Reggiano cheese

PRIMI PIATTI / PASTA DISHES

Paccheri all'astice 22
paccheri pasta with lobster

Spaghetti con vongole veraci e broccolo romanesco 16
Spaghetti with clams and Romanesco broccoli

Risotto al profumo di mare 18
Risotto with seafood

Calamarata con baccala’ e mollica di pane tostata al peperone crusco 18
Calamarata pasta with salt cod and toasted breadcrumbs with crusco peppers

Lasagna al ragu bianco, funghi porcini, prosciutto cotto e bufala 16
White lasagna with porcini mushrooms, cooked ham, and buffalo mozzarella

Tonnarelli cacio e pepe con fiori di zucca 16
Tonnarelli cacio e pepe with zucchini flowers

Fettuccina alla gricia con carciofi 16
Fettuccina alla gricia with artichokes



SECONDI PIATTI / MAIN DISHES

Frittura di calamari, gamberi e alici
Fried calamari, shrimp, and anchovies

Orata ai ferri
Grilled sea bream

Tonno scottato in crosta di semi quinoa e glassa di aceto balsamico
Seared tuna on a quinoa seed tart with balsamic vinegar glaze

Spigola di mare per 2 persone al forno con patate e carciofi
Sea bass for 2 people, baked with potatoes and artichokes

Costata di manzo in ghisa con verdure grigliate
Coast iron ribeye steak with grilled vegetables

Filetto di manzo al pepe rosa
Fillet steak with pink pepper

Cotoletta di abbacchio con carciofi fritti
Lamb cutlet with golden artichokes

Fiorentina per 2 persone con patate e salsa bernese (1kg)
Fiorentina steak for 2 people with potatoes and Bernese sauce

CONTORNI / SIDE DISHES

Carciofo allaromana
Roman-style artichokes

Carciofo alla giudia
Jewish-style artichokes

Puntarelle con battuto di alici
Puntarelle with anchovy sauce

Cicoriaripassata
Sautéed chicory

Broccolo ripassato
Sautéed broccoli

Patate fritte
French fries

Patate arrosto
Roasted potatoes
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DESSERT

Tiramisu’ ai lamponi 9
Raspberry an tiramisu

Millefoglie scomposta ai frutti di bosco 9
Deconstructed millefeuille with berries
Profiterole al cioccolato caldo 9
Profiteroles with hot chocolate
* Tartufo di pizzo bianco / nero affogato al liquore Borsci 9
- White/black lace truffle drowned in Borsci liqueur
Sorbetto ai frutti di bosco 9

. -Berry sorbet

. Tagliata'di frutta con melone, ananas e fragole 9
Fruit-salad with melon, pineapple, and strawberries

Per info e prenotazioni:
06 48 85271 / 06 47 825680

cell. 338 4234160
info@ristorantealessio.it
ristorantealessio.it

Via del Viminale, 2/g,
00184 Roma RM




