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AEFE{ | ANTIPASTI

dHAL EHOIE MA EelE
Tagliere alessio con verdure sott'olio fatte in casa
MI B2 FESQ Ax MM
Selezione di formaggi con confetture e miele

HEZE EaEZ 7t ZEA d3HE
Caprese di bufala D.O.P

IERE IR HEE 2t et
Prosciutto crudo e mozzarella di bufala
ZE2HEQ HWE

Prosciutto e melone

20 MOl o7 4+
Filetto di baccala*

DIl HEHE M2 =92
Fiore di zucca farcito con mozzarella e alici
QOHA otElZ3 FY

Carciofo alla giudia

dH Al E& R AEIE(AZ0 Ml 74, olE|x 3
Fritto misto alessio (filetto di baccald, giudia, fiore di zucca)

EOE ERAFE(27H)
Bruschetta al pomodoro (2 pz)

M 7tR| 2R AFEHEDLE, 2F oF(
Tris di bruschette (pomodoro, n'duja, lardo)

ne
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FEZetet detL oo X2 28 217 el stE2onx
Carpaccio di filetto di manzo rucola e grana

s0{* FtE2 M X+

Carpaccio di spigola*

Fo{x Hd, @#X| Y EtX|otA T} 2[FE[OF 222 MEHE
Insalata di calamari* finocchi arance e olive taggiasche

3t0|E otel, &2l Ots, 3RS d2 3

Cozze alla marinara con crostini di pane

]

Sofr W AR MHE

Insalata di polpo* e patate

=2eg g2 dof* otEldlol=

=

Salmone™ marinato all'aneto
Mo Mefs +
Insalata di mare*

Hh

Pane per persona

2RME MEFO| QIE B2, 25 4T WEE dSE UR 2BV HSE = J&LUCh

*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati
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ot AEF Q2 | PRIMI

EIE[L & ofOtEE|XIOILH(EANEIE E2 EOLE &4 BFHE[L)
Bucatini all’amatriciana

2l7ZFEL &2t st2 ELtet(HolA, Alg & XI= A4 Bl7FE L)
Rigatoni alla carbonara

EUEZ X o HE(Xzd FF ELEHI)
Tonnarelli cacio e pepe

HEXU 2t+ HILE o 72X I)(S0/E 2t+2 otEl|Z3 W F X[Ul)
Fettuccine ragu bianco e carciofi

M=o gttt (2 2 U A 2tAFLE)
Lasagna dello chef

Bl=E g 3ol cl AZo(=290 FAE 32 BEE) -
Risotto alla crema di scampi*

ELtde zRE Cl oal(HME ELtEE)”
Tonnarelli ai frutti di mare*

CHTE &, HHAPSt WOt 3243 158 2 7Acte 2thl22
Ravioloni con baccalad e mollica tostata al peperone crusco

A Boir Bt A2 EOE, HEH|HE L2 0t 2
Paccheri con polpo* verace, datterino giallo e colatura di alici

es9 4z
Zuppa del giorno

MM el 2] - 17| | SECONDI PIATTI DI CARNE

ZorA mY AA &8tolAa %2

Cosciotti di pollo alla romana

EobA HEEF Sotx| 22|

Saltimbocca di vitella alla romana

Ezdel #xEg 22 107 70

Abbacchio al forno con patate al rosmarino

2E Fol #RAE ZE2 M7 HXIZ7| F0|

Maialino da latte arrosto con patate al forno

T2 ML 2F FO| HAE BEQ ofA M 4|17 AHO[Z
Tagliata di manzo con verdure grigliate e patate al forno

QE FOo| #XE ZEQ & AHO[Z(600G)
Costata di manzo con patate al forno (600gr)

T2 Zd aHol=a

Filetto alla griglia

a2 HmHE 2 AHoO0A
Filetto al pepe verde

*MME MEO| GlE B2, 25 4 WEs 4S5 YR 2V AHSE & U&LICH

*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati
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MM Hel 2 | SECONDI DI PESCE

dx IHAEE Z¢Q =0 #0l
Orata al forno con sfoglia di patate

228 Y UEE Ye sof Yy

Filetto di branzino con agrumi e menta

T3 HmZ ot LAY AlX 2E0|2E E2 &Rl &2to|ar

Tagliata di tonno* con grani di pepe rosa e riduzione di aceto balsamico

Actol=2et EtX|otA 7t E|F 2|0 SEEE E2 HHAE O 2
Baccala* croccante con scarola e olive taggiasche

Zetorglr o Mex ®d
Frittura di calamari* e gamberi*

so{/zd F0

Orata / branzino ai ferri
2ol dHd 22|

Pescato del giorno

MO|IE M+ | CONTORNI

UA MPHE
Insalata mista

FHELLE ;A 2 el
Insalata rucola e pachino

YSENESY 23 M=
Caponata di verdure

EZHot Fue QI EE @2 EOE £20/A&
Tagliata di pomodoro con cipolla di tropea e origano

Al ME ML 22l

Verdura cotta di stagione

Zh2xu et 2otLh(20r4 otE[Z3 2 E|
Carciofo alla romana (in stagione)

MEYL m 7ts)

scfal otelZ3 FE
Carciofo alla giudia

2E Fol #A

Patate al forno

ZHR =etol *
Patatine fritte”

CHEl HEHIE e EEtUE Mo (MEY of 7ts)
Puntarelle con battuto di acciughe (in stagione)

AUME HEO| s 22, 25 4 WEE 452 dF EHAHSE = aLioh

*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati
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I Xt | PIZZA

ot2lUe(EOE, 2dl7le, Ots) 9
Marinara

o2 AZEl(Em A, EOE) 10
Margherita

H XM Et 2ot Lt (2 M) 11
Vegetariana

FEZ Z20otX|(UHl 7R x=E) 12
Quattro formaggi

LHEZZ[(EOE, H=H|) 12
Napoli

EM OZ2ACIEH(HER Z2xEZ, E3 221E) 13
La’nostra magherita” (mozzarella di bufala e olive nere)

ZetEdA of Eoh(AFor(HetHE He AAK), Y, EZ2Hot &) 13
Calabrese a Roma (n’duja, peperone e cipolla di tropea)

EOtHAFHAAIXR], 20 EEZ2], ZotH HIAE L XIX) 13
Romanesca (salsiccia, broccolo romano e scaglie di pecorino)

FHEZEIZAHZZRE, HA, S22, ofE|Z3, 25 HE) 14
Capricciosa (prosciutto, funghi, olive, carciofino e uova sode)

ZFRIONESENE, 23 HEE 2, =20 &) 15

Focaccia (pachino, rucola, bufala e crudo di parma)

CI~E | DESSERT

El 2t O] 7
Tiramisu

Zhetd EE U FZE 6,50
Panna cotta al caramello

MElE 2N nEs XBACE 42 M2 T2 IHE 8
Profiterole con crema chantilly e cioccolato caldo

ofOrBEl MO ZdE= 7
Semifreddo all'amaretto

HZZ 2|3 EFeF & 3t X2l H olA EE 8
Torta pasticciotto con ricotta di bufala e visciole

El|ZEQ IAERXR EBEEE 8
Crostata ricotta e pistacchio

otoj23E Mol(=alot, T2 | 2te, =E3 8
Coppa di gelato assortito (crema, fior di latte e cioccolato)

ofolAzEe BZEQ T ;
Fragole con gelato

ool En WE E2 7
Coppa di ananas e melone

e M= 5

Sorbetto al limone

El25 % C| IX C|IXME 7
Tartufo di Pizzo

M+ CHS H 0| X|of| CIKME 7} U&LICH - *i doici seguono nella pagina seguente del menu
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C|XE M E | DESSERT IN ABBINAMENTO

ElgtOlso EHEYZ|oF ZRAFE ol F &
Tiramisu con Moscato di Pantelleria

et EE ELE ZEQ TR 2o THAIE 22l
Panna cotta al caramello con Passito di Pantelleria
HEZ I MSEE 2N HeE £2 M

Profiterole con crema chantilly e cioccolato caldo con rum

I3
Hu
E
m
M

otOHE El MOlZelzet gl AE
Semifreddo all’amaretto con Vin Santo

== | BEVANDE

obFof Tt W4, M WP IaE - BHas, WI KpAEMS 75CL
Acqua Panna, San Pellegrino, Nepi 75 cl

QA Xl A 20CL
Succo di arancia 20 cl

5&o £4A 20CL
Succo di pesca 20 cl

IIFFE 2 33CL
Coca Cola

FItEet ME 33CL
Coca Cola zero

AP logle Q3K A
San Pellegrino aranciata

MHyagls 7tAA BEHOolE
Gassosa - San Pellegrino

Ssot/E 2 E
Te alla pesca/limone

HFHA ECY/HE/RA ofd - SCHWEPPES TONIC/LEMON/GINGER ALE

5t A 2FQl | VINO DELLA CASA ALLA SPINA

A QQ(30lE/HME) %L
Vino della casa bianco o rosso 1/2 It.

st2A Stol(solE/HE) 1L
Vino della casa bianco o rosso 1/2 It.

AMOHZ= | BIRRA ALLA SPINA

otz ZPE 0.2L
Angelo Poretti 0,2 It.

otz ZelEl 0.4L
Angelo Poretti 0,4 It.

oOb™MZ ZEl 1L
Angelo Poretti 1 It.
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efZ E H[0o{ | BIRRE ARTIGIANALI

DOMABIANCA 0.33CL - E& 4| - 22101 - 4.4%VOL - Domabianca 0,33 cl - Blanche - Chiara

MOONELLA 0.33CL - X 0| - 22|01 - 4.8 %VOL - VERTIGA - Moonella 0,33 cl - German Ale - Chiara
INDOMITUS 0.33CL - #X|2 EEE 0| - Z2/01 - 6.8 %VOL - VERTIGA Indomitus 0,33 cl - Belgian Blond Ale - Chiara
ORZOBRUNO 0.33CL - &H|2|d AEIRE - 23 - 6 .0%VOL - VERTIGA Orzobruno 0,33 cl - Imperial Stout - Nera
BAJADERA 0.33CL - QIC|¢d | 0| - H - 5.6%VOL - VERTIGA Bajadera 0,33 cl - Indian Pale AlevAmbrata

BISLAKKA 0.33CL - & ol - b EHE2l2 F 1 - 5.7 %VOL - VERTIGA Bislakka 0,33 cl - Amber Ale - Ambrato

XQ} 7{I|] | CAFFETTERIA

ol & 2|l & cCaffe

Ot Ml 2| 7} = Caffé americano
7t % x| = Capuccino

El Te

2/ 7012t | LIQUORI E DISTILLATI
A T2 | AMARI

2l2"dZ LIMONCELLO

ofotZ ofE & X AMARO ABRUZZESE
W72 ofof2 & 7}Z VECCHIO AMARO DEL CAPO
oOfHI 2L+ AVERNA

EEl2E28/2 BRAULIO

27t LUCANO

2tOFZEl RAMAZZOTTI

Hzl 27 FERNET BRANCA

#2378 SAMBUCA

Mm& JEFFERSON

ZX ROGER

HEZA PETRUS

H 2L 2] BAILEYS

2 24| BORSCI

otOr E C|l M2 AMARETTO DI SARONNO

gl 0lE /8l =E/2 = 0O} E| L| Martini Bianco/Rosso/Rosato

o O oo o o o o o »
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Jato | GRAPPE

CIxI2 DI CICCO
903 - ELtHEZ 903 - BONAVENTURA

HHEZZ2 - 7lE[Ltet EctY 2Ll NEBBIOLO - GATTINARA TRAVAGLINI
“FAElD S8 HHEHE - ZFELE “COSTAMIOLE” BARBERA - PRUNOTTO

ElLf A2 - ¢tE| 2] TIGNANELLO - ANTINORI

H 2|2 J2tmt | GRAPPE BARRIQUE

966 - C|x|Z - DI CICCO

“mlotXx|” - HIZE “PIASI” - BERTA

CIZE 24 - 02X =2 DICIOTTO LUNE - MARZADRO
HHEZ “EAlo}” - ZRE L E BAROLO “BUSSIA” - PRUNOTTO

2l 24t of “xmot & HuW” - El=2 RISERVA “PIAN DELLE VIGNE” - ANTINORI

“ZEQY o <27 - Hl2ZEE “OLTRE IL VALLO” - BERTA
“2Ef & 2a2lclol ” - H{2ZE “OLTRE IL DILIDIA” - BERTA

“= 2 d 7t0|et” - H|2ZE “BRIC DEL GAIAN” - BERTA
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HZC| | BRANDY

AERH I STRAVECCHIO
Ml Zlol ZolLk VECCHIA ROMAGNA

CFE2 FUNDADOR

H

st2dY HWEZ X CARDENAL MENOZA

QA F| | WHISKY

ZL 97AH dE 2t¥ WALKER RED LABEL
M&e& JAMESON
AMlHtA 2lZ 128 CHIVAS REGAL 12 YEARS

Mg A JACK DANIEL’S

P
r

7 2= gt 1214 JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 YEARS

2 1094 BUSHMILLS 10 YEARS

4r
_‘_>.

a1}
|H
HU

el 104 LAPHROAIG 10 YEARS

to
=

144 OBAN 14 YEARS
FetAdz2o{ 128 CRAGGANMORE 12 YEARS
gt7l22 164 LAGAVULIN 16 YEARS

o gLl 1284 THE BALVENIE 12 YEARS
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FHEZ COINTREAU
A M A8 CALVADOS SELECTION
2% of2L|ol GRAND MARNIER
F2Hotx|ol V.S . COURVOISIER V.S.
o028 v .S . MARTELL V.S.
U.S. HENNESSY U.S.
dloo2"v.sS.0.P. REMY MARTIN V.S.0.P.

= | RUM

EHZ2 ojL{HAM2l PAMPERO ANIVERSARY

OHZ 2l V X APPLETON VX

]

FE AR BME2H 82t 789 MATUSALEM RESERVA SOLERA 7 YEARS
t

T

Ll 79 HAVANA 7 YEARS

ol

IR
rm

24 AmolAE CAPTAIN MORGAN SPICED
thEt ElElAF 28 B{HMEH SANTA TERESA GRAN RESERVA

Xtztu @2 238 ZACAPA SOLERA 23 YEARS

[

J . gl 7 J. BALLY 7 YEARS

£l | GIN

Ef7{3 0] TANQUERAY

EH ol BOMBAY

r2

EZA HENDRICK’S

N o o o
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HE3 | VODKA

Hodl BELVEDERE 10
aglo] A4 GREY GOOSE 10
HEFEC X ABSOLUT ELYX 10

Z E23 | LONG DRINKS

AZE|X SPRITZ (APEROL, CAMPARI) 9
1 AZEX HUGO SPRITZ 9
Mgl 21 Z SHERLY TEMPLE 9
Oj2ZAF MIMOSA 9
"2l BELLINI 9
HWIZZ2L NEGRONI 10
W22 =¢2/ofE NEGRONI SBAGLIATO 10
Zoz & 7 10
Campari e Gin

Heg EY(Hete B3 ME) 13
Vodka Tonic

N EL(HE & M=) 11/13
Gin Tonic

H & AJtEeH(Hste H MH) 10/15

Rum & Coca

ME M=

M3 ZlE QEIE EU 734 1169/20110] LIFEl 1 & 5tLt o4& o] LH27| 4 e x&E 4 QaLlch makM
SA OISO|LE LBZT|7I UE B, LHZ7| U 2 E5 S52 G2E + UL E LHF AL,

A1ZHEt QB2 T|LE A0tX|EHE S of 1 UE IO F2, 22| AT 2B 7t It 2940 M35 QictT E&E
+E QICte M2 |2l5HAIZ] HHEFLICE

INFORMATIVA

Nelle pietanze servite possono essere presenti uno o piu allergeni tra quelli elencati nel Reg UE 1169/2011. Vi invitiamo
pertanto, in caso di intolleranze o allergie, a chiedere di poter visionare il Registro degli ingredienti/allergeni
disponibile su richiesta.

Per coloro che soffrono di allergie gravi o celiachia si precisa che non siamo in grado di garantire la totale assenza di
contaminazione crociata tra gli alimenti.
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