
ローマの伝統料理の味覚が歴史ある店の実績と細部に対する配慮に出会う場所

メニュー 



前菜  |  ANTIPASTI
野 菜 の オ イ ル マ リ ネ   1 4
Tagliere alessio con verdure sott’olio

チ ー ズ の セ レ ク シ ョ ン と ジ ャ ム 、 ハ チ ミ ツ の 取 り 合 わ せ   1 4
Selezione di formaggi con confetture e miele

水 牛 乳 モ ッ ツ ァ レ ッ ラ チ ー ズ D . O . P . 入 り の カ プ レ ー ゼ サ ラ ダ   1 2
Caprese di bufala D.O.P.

プ ロ シ ュ ッ ト と 水 牛 乳 の モ ッ ツ ァ レ ッ ラ   1 4
Prosciutto crudo e mozzarella di bufala

プ ロ シ ュ ッ ト ハ ム と メ ロ ン   1 2
Prosciutto e melone

バ ッ カ ラ （ 干 し ダ ラ ） の 切 り 身 *  4
Filetto di baccalà*

モ ッ ツ ァ レ ッ ラ と ア ン チ ョ ビ を 詰 め た カ ボ チ ャ の 花  4
Fiore di zucca farcito con mozzarella e alici

ユ ダ ヤ 風 ア ー テ ィ チ ョ － ク  6
Carciofo alla giudia

ア レ ッ シ オ 風 ミ ッ ク ス フ ラ イ （ バ ッ カ ラ の 切 り 身 、 ア ー テ ィ チ ョ － ク 、 カ ボ チ ャ の 花 ）  1 2
Fritto misto alessio (filetto di baccalà, giudia, fiore di zucca)

ト マ ト を の せ た ブ ル ス ケ ッ タ （ 2 切 れ ）  5
Bruschetta al pomodoro (2 pz)

ブ ル ス ケ ッ タ 3 種 （ ト マ ト 、 ン ド ゥ イ ヤ 辛 口 ペ ー ス ト サ ラ ミ 、 ラ ー ド ）  9
Tris di bruschette (pomodoro, n’duja, lardo)

ス ズ キ の カ ル パ ッ チ ョ *   1 5
Carpaccio di spigola*

ヤリイカ* 、フェンネル、オレンジ、タッジャスカ・オリーブのサラダ  1 5
Insalata di calamari* finocchi arance e olive taggiasche

ムール貝の白ワイン風とパンのクロスティーニ 1 3
Cozze alla marinara con crostini di pane

タ コ *  と ポ テ ト の サ ラ ダ  1 5
Insalata di polpo* e patate

サ ー モ ン *  の デ ィ ル 風 味 マ リ ネ  1 5
Salmone* marinato all’aneto

シ ー フ ー ド の マ リ ネ *  1 4
Insalata di mare*

パ ン   1
Pane per persona

*新鮮な材料がない場合、一部に急速冷凍または通常冷凍した材料が使用されます。
*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati



各種プリモ   |  PRIMI
ブカティーニ パスタのアマトリーチェ風 1 1
Bucatini all’amatriciana 

カ ル ボ ナ ー ラ 風 リ ガ ト ー ニ  パ ス タ  1 1
Rigatoni alla carbonara

ペ コ リ ー ノ チ ー ズ と ペ ッ パ ー 風 味 の ト ン ナ レ ッ リ  パ ス タ  1 1
Tonnarelli cacio e pepe

フ ェ ッ ト ゥ ッ チ ー ネ  パ ス タ の ホ ワ イ ト ラ グ ー ソ ー ス と ア ー テ ィ チ ョ ー ク  1 3
Fettuccine ragù bianco e carciofi

シ ャ フ 自 慢 の ラ ザ ー ニ ャ  1 2
Lasagna dello chef 

ア カ ザ エ ビ *  ク リ ー ム ソ ー ス の リ ゾ ッ ト  1 4
Risotto alla crema di scampi*

シ ー フ ー ド の ト ン ナ レ ッ リ  パ ス タ *  1 5
Tonnarelli ai frutti di mare*

バッカラ、トーストブレッドクラム、干しパプリカを詰めたＬサイズ ラビオリ  1 4
Ravioloni con baccalà e mollica tostata al peperone crusco

タコ* 、イエローダッテリーノトマト、アンチョビーソースであえたパッケリ パスタ 1 5
Paccheri con polpo* verace, datterino giallo e colatura di alici

日 替 わ り ス ー プ  1 0
Zuppa del giorno

各種セコンド    -  肉料理  | SECONDI PIATTI DI CARNE
仔 豚 の オ ー ブ ン 焼 と ロ ー ズ マ リ ー 風 味 ポ テ ト の 付 け 合 せ  1 8
Maialino da latte al forno con patate al rosmarino

羊 肉 の オ ー ブ ン 焼 と 野 菜 の カ ポ ナ ー タ  1 8
Abbacchio al forno con caponatina di verdure

子 牛 肉 の ロ ー マ 風 サ ル テ ィ ン ボ ッ カ 焼 き  1 6
Saltimbocca di vitella alla romana

牛肉のステーキと野菜の鉄板焼、ポテトのオーブン焼の付け合せ 2 2
Tagliata di manzo con verdure grigliate e patate al forno

牛 フ ィ レ 肉 の 鉄 板 焼  2 5
Filetto alla griglia

牛 フ ィ レ 肉 の グ リ ー ン ペ ッ パ ー   2 7
Filetto al pepe verde

鶏 も も 肉 の ロ ー マ 風  1 6
Cosciotti di pollo alla romana

*新鮮な材料がない場合、一部に急速冷凍または通常冷凍した材料が使用されます。
*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati

パスタは石すべて、石臼挽き小麦粉を使用した自家製です



魚料理  | SECONDI DI PESCE 
ク ロ ダ イ の オ ー ブ ン 焼 と ス ラ イ ス ポ テ ト の 取 り 合 わ せ  2 0
Orata al forno con sfoglia di patate

ス ズ キ の 切 り 身 と 柑 橘 類 、 ミ ン ト の 取 り 合 わ せ  2 0
Filetto di branzino con agrumi e menta

ツナステーキ* と粒ピンクペッパー、バルサミコ酢の煮詰めソース  2 0
Tagliata di tonno* con grani di pepe rosa e riduzione di aceto balsamico

バッカラ* のカリカリ風味とエンダイブ、タッジャスカ・オリーブの取り合わせ  1 8
Baccalà* croccante con scarola e olive taggiasche

ヤ リ イ カ *  と ア カ エ ビ *  の フ ラ イ  1 6
Frittura di calamari* e gamberi*

ク ロ ダ イ ま た は ス ズ キ の 鉄 板 焼  1 6
Orata / branzino ai ferri

当 日 捕 れ た て 新 鮮 魚  1 0 0 グ ラ ム 当 た り 6 . 5 
Pescato del giorno

付け合せ  |  CONTORNI
ミ ッ ク ス サ ラ ダ  6
Insalata mista

ル ー コ ラ 菜 と パ キ ー ノ ト マ ト の サ ラ ダ  6
Caponata di verdure

野 菜 の カ ポ ナ ー タ  6
Insalata rucola e pachino

ス ラ イ ス ト マ ト と ト ロ ペ ア 産 オ ニ オ ン 、 オ レ ガ ノ の 取 り 合 わ せ  6
Tagliata di pomodoro con cipolla di tropea e origano

旬 の 温 野 菜  6
Verdura cotta di stagione 

ロ ー マ 風 ア ー テ ィ チ ョ － ク （ 旬 に 当 た る 時 期 の み ）  6
Carciofo alla romana (in stagione)

ユ ダ ヤ 風 ア ー テ ィ チ ョ － ク  6
Carciofo alla giudia

フ ラ イ ド ポ テ ト  *  6
Patatine fritte*

プンタレッレ サラダとアンチョビのみじん切り（旬に当たる時期のみ) 7
Puntarelle con battuto di acciughe (in stagione)

*新鮮な材料がない場合、一部に急速冷凍または通常冷凍した材料が使用されます。
*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati



ピッツァ  |  P IZZA
マ リ ナ ー ラ （ ト マ ト 、 オ レ ガ ノ 、 ニ ン ニ ク ）  8
Marinara

マ ル ゲ リ ー タ （ モ ッ ツ ァ レ ッ ラ 、 ト マ ト ）  9
Margherita

ベ ジ タ リ ア ン  1 0
Vegetariana

ク ワ ッ ト ロ ・ フ ォ ル マ ッ ジ （ 4 種 類 チ ー ズ ）  1 1
Quattro formaggi

ナ ポ リ （ ト マ ト 、 ア ン チ ョ ビ ）  1 1
Napoli

ア レ ッ シ オ 風 マ ル ゲ リ ー タ （ 水 牛 乳 の モ ッ ツ ァ レ ッ ラ 、 ブ ラ ッ ク オ リ ー ブ ）  1 2
La”nostra magherita” (mozzarella di bufala e olive nere)

カラブレーゼ・ア・ローマ（ンドゥイヤ辛口ペーストサラミ、パプリカ、トロペア産オニオン） 12
Calabrese a Roma (n’duja, peperone e cipolla di tropea)

ロマネスカ（イタリア風ソーセージ、ローマ産ブロッコリ、ペコリーノチーズの薄片） 1 2
Romanesca (salsiccia, broccolo romano e scaglie di pecorino)

カプリッチョーザ（プロシュットハム、マッシュルーム、オリーブ、アーティチョーク、ゆで卵） 1 3
Capricciosa (prosciutto, funghi, olive, carciofino e uova sode)

フォカッチャ（パキーノトマト、ルッコラ、水牛乳のモッツァレッラ、パルマ産生ハム） 1 4
Focaccia (pachino, rucola, bufala e crudo di parma)

デザート |  DESSERT
テ ィ ラ ミ ス  7
Tiramisù

パ ン ナ コ ッ タ の カ ラ メ ル ソ ー ス   6
Panna cotta al caramello

シャンテイイクリームクリーム入りプロフィテロールのホットチョコレートのトッピング 8
Profiterole con crema chantilly e cioccolato caldo 

ア マ レ ッ テ ィ 入 り セ ミ フ レ ッ ド  6
Semifreddo all’amaretto

水 牛 乳 の リ コ ッ タ チ ー ズ と サ ワ ー チ ェ リ ー の ケ ー キ  8
Torta pasticciotto con ricotta di bufala e visciole

ピ ス タ チ オ と ピ ス タ チ オ の タ ル ト  8
Crostata ricotta e pistacchio

ミックスアイスクリーム（バニラクリーム、ミルク、チョコレート） 8
Coppa di gelato assortito (crema, fior di latte e cioccolato)

ジ ェ ラ ー ト と イ チ ゴ  7
Fragole con gelato

パ イ ナ ッ プ ル と メ ロ ン の ボ ー ル  6
Coppa di ananas e melone

レ モ ン シ ャ ー ベ ッ ト  5
Sorbetto al limone

*デザートは次のページにも続きます  - *i dolci seguono nella pagina seguente del menu



デザートとお酒のペアリング | DESSERT IN ABBINAMENTO

テ ィ ラ ミ ス と パ ン テ ッ レ リ ア 産 モ ス カ ー ト   1 0
Tiramisù con Moscato di Pantelleria

パンナコッタのカラメルソースとパンテッリア産パッシート  1 0
Panna cotta al caramello con Passito di Pantelleria

シ ャ ン テ イ イ ク リ ー ム ク リ ー ム 入 り プ ロ フ ィ テ ロ ー ル の ホ ッ ト チ ョ コ レ ー ト の ト ッ ピ ン グ と ラ ム   1 2
Profiterole con crema chantilly e cioccolato caldo con rum

ア マ レ ッ テ ィ 入 り セ ミ フ レ ッ ド と ヴ ィ ン ・ サ ン ト  1 0
Semifreddo all’amaretto con Vin Santo

飲み物 |  BEVANDE 
ミネラルウォーター PANNA（炭酸なし）、SAN PELLEGRINO（天然炭酸水）、NEPI（天然炭酸水） 750ML  3
Acqua Panna, San Pellegrino, Nepi 75 cl 

オ レ ン ジ ジ ュ ー ス  2 0 0 M L  3
Succo di arancia 20 cl

ピ ー チ ジ ュ ー ス  2 0 0 M L  3
Succo di pesca 20 cl

コ カ コ ー ラ  3 3 0 M L  3
Coca Cola

コ カ コ ー ラ  ゼ ロ  3 3 0 M L   3
Coca Cola zero

S A N  P E L L E G R I N O  オ レ ン ジ ド リ ン ク  3
San Pellegrino aranciata

S A N  P E L L E G R I N O  ソ ー ダ  3
Gassosa – San Pellegrino

ピ ー チ  ア イ ス テ ィ ー  / レ モ ン  ア イ ス テ ィ ー  3
Tè alla pesca/limone

SCHWEPPES トニック/レモン/ジンジャエール - SCHWEPPES TONIC/LEMON/GINGER ALE 3

樽ハウスワイン  | VINO DELLA CASA ALLA SPINA 
ハ ウ ス ワ イ ン （ 白 / 赤 ）  5 0 0 M L  6
Vino de la casa blanco o tinto 1/2 l

ハ ウ ス ワ イ ン （ 白 / 赤 ）  1 リ ッ ト ル  1 2
Vino de la casa blanco o tinto 1 l

樽ビール  |  B IRRA ALLA SPINA 
A N G E L O  P O R E T T I  2 0 0 M L  4
Angelo Poretti 0,2 lt. 

A N G E L O  P O R E T T I  4 0 0 M L  6
Angelo Poretti 0,4 lt.

A N G E L O  P O R E T T I  1 リ ッ ト ル  1 4
Angelo Poretti 1 lt.



クラフトビール   |  B IRRE ARTIGIANALI

VERTIGA “DOMABIANCA” 330ML - ブランシュ - 白ビール - アルコール分4.4% -  Domabianca 0,33 cl - Blanche - Chiara 7

VERTIGA “MOONELLA” 330ML - ジャーマンエール - 白ビール - アルコール分4.8% -  Moonella  0,33 cl - Chiara  7

VERTIGA “INDOMITUS” 330ML - ベルジャン ブロンド エール - 白ビール - アルコール分6.8% Indomitus  0,33 cl  - Chiara 7

VERTIGA “ORZOBRUNO” 330ML - インペリアル スタウト - 黒ビール - アルコール分6.0% Orzobruno 0,33 cl -  - Nera  7

VERTIGA “BAJADERA” 330ML - インディアン ペール エール 褐色ビール - アルコール分5.6% Bajadera 0,33 cl - Ambrata  7

VERTIGA “BISLAKKA” 330ML - アンバーエール - ラメ褐色ビール - アルコール分5.7% Bislakka 0,33 cl - Ambrato 7

 

コーヒー類   |  CAFFETTERIA 
エ ス プ レ ッ ソ コ ー ヒ ー  Caffè 2

ア メ リ カ ン コ ー ヒ ー  Caffé americano 3

カ プ チ ー ノ  Capuccino 3

紅 茶  Tè 3

リキュール・酒   |  L IQUORI  E DISTILLATI

リモンチェッロ |  AMARI
L I M O N C E L L O  4

A M A R O  A B R U Z Z E S E  4

V E C C H I O  A M A R O  D E L  C A P O  4

A V E R N A  4

B R A U L I O  4

L U C A N O  4

R A M A Z Z O T T I  4

F E R N E T  B R A N C A  4

S A M B U C A  4

J E F F E R S O N  6

ROGER 6

PETRUS 6

BAILEYS 6

BORSCI 6

A M A R E T T O  D I  S A R O N N O  5

マ ル テ ィ ー ニ  ビ ア ン コ  / ロ ッ ソ  / ロ ザ ー ト  Martini Bianco/Rosso/Rosato 5



グラッパ

D I  C I C C O  4

9 0 3  -  B O N A V E N T U R A  6

N E B B I O L O  -  G A T T I N A R A  T R A V A G L I N I  7

“ C O S T A M I O L E ”  B A R B E R A  -  P R U N O T T O  7

T I G N A N E L L O  -  A N T I N O R I  8

樽グラッパ 

9 6 6  -  D I  C I C C O  5

“ P I A S I ”  -  B E R T A  6

D I C I O T T O  L U N E  -  M A R Z A D R O  7

B A R O L O  “ B U S S I A ”  -  P R U N O T T O  8

R I S E R V A  “ P I A N  D E L L E  V I G N E ”  -  A N T I N O R I  8

“ O L T R E  I L  V A L L O ”  -  B E R T A  1 2

“ O L T R E  I L  D I L I D I A ”  -  B E R T A  1 2

“ B R I C  D E L  G A I A N ”  -  B E R T A  1 6



ブランディー
S T R A V E C C H I O  4

V E C C H I A  R O M A G N A  4

F U N D A D O R  5

C A R D E N A L  M E N O Z A  8

ウイスキー

J O H N N I E  W A L K E R  R E D  L A B E L  6

J A M E S O N  6

C H I V A S  R E G A L  1 2  Y E A R S  6

J A C K  D A N I E L ’ S  6

J O H N N I E  W A L K E R  B L A C K  L A B E L  1 2  Y E A R S  8

B U S H M I L L S  1 0  Y E A R S  8

L A P H R O A I G  1 0  Y E A R S  8

O B A N  1 4  Y E A R S  1 0

C R A G G A N M O R E  1 2  Y E A R S  1 0

L A G A V U L I N  1 6  Y E A R S  1 6

T H E  B A L V E N I E  1 2  Y E A R S  1 4



コニャック
C O I N T R E A U  5

C A L V A D O S  S E L E C T I O N  5

GRAND MARNIER 5

C O U R V O I S I E R  V . S .  6

M A R T E L L  V . S .  6

H E N N E S S Y  U . S .  6

R É M Y  M A R T I N  V . S . O . P .  8

ラム

P A M P E R O  A N I V E R S A R Y  6

A P P L E T O N  V X  6

M A T U S A L E M  R E S E R V A  S O L E R A  7  Y E A R S  8

H A V A N A  7  Y E A R S  8

C A P T A I N  M O R G A N  S P I C E D  8

S A N T A  T E R E S A  G R A N  R E S E R V A  8

Z A C A P A  S O L E R A  2 3  Y E A R S  1 2

J .  B A L L Y  7  Y E A R S  1 2

ジン
T A N Q U E R A Y  8

B O M B A Y  8

H E N D R I C K ’ S  1 0



ウォッカ

B E L V E D E R E  1 0

G R E Y  G O O S E  1 0

A B S O L U T   E L Y X  1 0

ロングドリンク

シ ャ ー リ ー ・ テ ン プ ル   S H E R L Y  T E M P L E  7

カ ン パ リ ＆ ジ ン   C A M P A R I  E  G I N  7
ス プ リ ッ ツ   S P R I T Z  7
ベ ッ リ ー ニ   B E L L I N I  7
ミ モ ザ   M I M O S A  7
ネ グ ロ ー ニ   N E G R O N I  8
ネ グ ロ ー ニ ・ ス バ リ ア ー ト  8
Negroni Sbagliato 

ウ ォ ッ カ ・ ト ニ ッ ク  1 3
Vodka Tonic

ジ ン ・ ト ニ ッ ク  1 1 / 1 3
Gin Tonic

ラ ム ＆ コ カ コ ー ラ  9 / 1 5
Rum & Coca

お知らせ

提供させていただく料理には、EU規則1169/2011号のリストにある1つ以上のアレルゲンが含まれている可能性があ
ります。したがいまして、過敏症や食物アレルギーをお持ちのお客様には、当店の材料/アレルゲン記録帳をご確認い
ただけますので、スタッフにお知らせください。

重度のアレルギーやセリアック病（グルテン不耐症）の方々に対しては、当店では食物間のクロス・コンタミネーシ
ョン（交差汚染）の完全防止を保証できないできないことをお知らせいたします。

INFORMATIVA

Nelle pietanze servite possono essere presenti uno o più allergeni tra quelli elencati nel Reg UE 1169/2011. Vi invitiamo 
pertanto, in caso di intolleranze o allergie, a chiedere di poter visionare il Registro degli ingredienti/allergeni 
disponibile su richiesta.

Per coloro che soffrono di allergie gravi o celiachia si precisa che non siamo in grado di garantire la totale assenza di 
contaminazione crociata tra gli alimenti.



R O M A
V I A  D E L  V I M I N A L E ,  2 G

W W W . R I S T O R A N T E A L E S S I O . I T

味 わ い 、 写 真 撮 影 さ れ た ら 、 当 店 へ ご 感 想 を お 寄 せ く だ さ い ！ 


