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AEFE | ANTIPASTI

g2clE 2d no2lHloleE Ma EEiH
Tagliere alessio con verdure sott'olio

Mu £ 292 Xz 4™ HM

Selezione di formaggi con confetture e miele

HZE2 2ot stz oA dE
Caprese di bufala D.O.P.

ZIZ2HE IR HEZ 2xEI
Prosciutto crudo e mozzarella di bufala
ZZHES HWE

Prosciutto e melone

AZ0 Hol o7 4+
Filetto di baccala*

DmEDe HEHZER MR 59 &

Fiore di zucca farcito con mozzarella e alici

QoA olE|Z 3 FZ

Carciofo alla giudia

AP AL EF FIH AEE(AZ0 HQ T4, ofE|Z 3,
Fritto misto alessio (filetto di baccald, giudia, fiore di zucca)

ok
Ix
bl

EQE 2R A7EH(27H)
Bruschetta al pomodoro (2 pz)

M 7R ERAFEHENE, dFor(LetHE H2 L AIK]), EHE)
Tris di bruschette (pomodoro, n'duja, lardo)

S0{* FtE2 ot X+

Carpaccio di spigola*

2Fof* Hid, 2#Ix| A Etx[ofAT 2|FE[oF SEIE MBHE
Insalata di calamari* finocchi arance e olive taggiasche

Ol
it

3l0|E 22l &2, Ols, 3788 &2
Cozze alla marinara con crostini di pane

Bof* U AR MHE

Insalata di polpo* e patate

Ug g2 oofr naldols
Salmone™ marinato all’'aneto

ete MaE ¢
Insalata di mare*

Iicl:l’}'

Pane per persona

HME HEFO| s B, 245 dY WEE dSE YR 227 MSE = U&LICh

*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati
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RISTORANTE

ALESSIO

ot AEF 22| | PRIMI

EILE[L & ofOtEE[X|OtLH(ENMEIE @2 ENLE & A BFHE[L])
Bucatini all’amatriciana

2l7ZtEL et stEEuei(HolA, A 2 XX &4 E2IHE L)
Rigatoni alla carbonara

sLEEZ 7t of Hu(xl=ze =5 ELEZ)

Tonnarelli cacio e pepe

& XU 2t HEZE of ZF2ZEXI[(30/E 2t 2 otE[Z3 I F X[Ul)
Fettuccine ragu bianco e carciofi

M=ol gtxiLk(2 2 ulA 2t kL)
Lasagna dello chef

SZE et 3dor c] AZn(=290 HAEH T 2ZTE) ¢
Risotto alla crema di scampi*
EudEe zFe C| otell(sHdE ELhE )
Tonnarelli ai frutti di mare*
A, HhAPEH W7t2, SR A0 D58 2 7{CHE 2telSEl
Ravioloni con baccald e mollica tostata al peperone crusco

MMEH E2oi* LB YEEOE, HEHHE L2 172
Paccheri con polpo* verace, datterino glallo e colatura di alici

o = O|A.u.

_LE

Zuppa del giorno

DE mtAEE LUIHFE S0 Zot =AY E BHELICH

1]

MM QR 22 - 17| | SECONDI PIATTI DI CARNE

ExMel #xE 22 MAIHEX F 0
Maialino da latte al forno con patate al rosmarino

FtEZLIE MAE ZEQ 17| F0]
Abbacchio al forno con caponatina di verdure

204 MEES S0tz 28
Saltimbocca di vitella alla romana

T2 MAet 2E Fo| HAE BEQ ofA M 417 AF 03
Tagliata di manzo con verdure grigliate e patate al forno

T2 Zd 2=Holza

Filetto alla griglia

a2 HHE ZEl AHo0A

Filetto al pepe verde

ZotA Iy AA &£E80lA X7

Cosciotti di pollo alla romana

e MEO| gl B2, 24 dY WEes 45T Y8 7 M3 E = UaLch

*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati
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MM HQl 22| | SECONDI DI PESCE

dx 3HA2EE 282 0O F0
Orata al forno con sfoglia di patate

=2/ A UEE @2 50 Ei

Filetto di branzino con agrumi e menta

T3 HHEDL YA A% 20|58 P Hxl aztolar

Tagliata di tonno™ con grani di pepe rosa e riduzione di aceto balsamico

ACtolE et EtX|otAFt E|FElOF SEIEE E2 HHAE O 21
Baccala™ croccante con scarola e olive taggiasche

Zetotelr o M fE
Frittura di calamari* e gamberi*

so0{/= 0Ol F0
Orata / branzino ai ferri

2o dM 28

Pescato del giorno

MOIE M+ | CONTORNI

A MEE

Insalata mista

dE2EOEd ZA MHE
Caponata di verdure

FFEZLE A 22
Insalata rucola e pachino

EZHot ot A7 E €2 EOtE &2t0[A

Tagliata di pomodoro con cipolla di tropea e origano

el MHE ML 22

Verdura cotta di stagione

st2xm 2de 2oL (20t ofElx3 2, MEY M 7ts)
Carciofo alla romana (in stagione)

fCHA otEl 23 FH

Carciofo alla giudia

@ xl Zghol *
Patatine fritte*

CHEl xHIE d2 E6EY MdHS(MEL W 7t5)
Puntarelle con battuto di acciughe (in stagione)

M HEO| s B, 25 dY WEE dSE YR 227 MSE = U&LICH

*In mancanza di prodotti freschi, alcuni cibi potrebbero essere abbattuti e/o congelati
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I Xt | PI1ZZA

otZILtE(EOHE, 27t e, OFts)

Marinara

GtEASEH(2EmEE, EOE)
Margherita

H & EF 2| oF LE (& & A &)
Vegetariana

FEZ Z20obX|(UH 7HX x=E)
Quattro formaggi

LIZE(EOtE, = H|)
Napoli

EM OZ2ACIEH(HEZ 2xEZ, 23 2218)
La’nostra magherita” (mozzarella di bufala e olive nere)

ZetEdd of E2oh(AFor(EetHE 2 AAK), I|Y, EE2Hot &)
Calabrese a Roma (n’duja, peperone e cipolla di tropea)

R2otUAIFHAAIX], 20 ER2 22, ZotH HIAZ = RI=X)
Romanesca (salsiccia, broccolo romano e scaglie di pecorino)

FEEXINZERE, HA, 228, OlE|ZZ, 2= HE)
Capricciosa (prosciutto, funghi, olive, carciofino e uova sode)
ZItXoH(ESENE, 2, HEZ I, =0k =)
Focaccia (pachino, rucola, bufala e crudo di parma)

C/IE | DESSERT

El 2t O/ =

Tiramisu

Fhetd EE ELE FE

Panna cotta al caramello

SEIZ| 3 M ZEFCE £ M2 Z2IHE
Profiterole con crema chantilly e cioccolato caldo

olotlEl MOZE X

Semifreddo all’amaretto

HE=Z 2(Z2E2 & 3o A2l molaEeg
Torta pasticciotto con ricotta di bufala e visciole
E|ZEQ IAERIL EIZE

Crostata ricotta e pistacchio

otolA3 & Mol(zaaor ZIE .| 2tE, =E )
Coppa di gelato assortito (crema, fior di latte e cioccolato)
ololAa3 g ZECQ T

Fragole con gelato

D QlofE HE E2

Coppa di ananas e melone

e M=

Sorbetto al limone

*M+E CHS ol X|ofl CIME 7} U&LICH - *i dolci seguono nella pagina seguente del menu
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C/IXE M E | DESSERT IN ABBINAMENTO

ElgtOl=2ot EE 2o RAFE o2 § 10
Tiramisu con Moscato di Pantelleria

et EE ELF FZEFQ EHEE Z|oF THAIE 22l 10
Panna cotta al caramello con Passito di Pantelleria

MYE IYD BEH ZEUD HOE 52 M2 ZRIHE 12

Profiterole con crema chantilly e cioccolato caldo con rum

ofotEEl MOlZze B ME 10
Semifreddo all'amaretto con Vin Santo

== | BEVANDE

ofFof EL} M4, A HP D2 B, W RFHEEFAS 75CL 3
Acqua Panna, San Pellegrino, Nepi 75 cl

QAR FA 20CL 3
Succo di arancia 20 cl

550 A 20CL 3
Succo di pesca 20 cl

AFLEEk 33CL 3
Coca Cola

IFEc MZE 33CL 3
Coca Cola zero

A EpOEe QX At 3
San Pellegrino aranciata

A EE IOzl tAA HEZ2UolE 3
Gassosa - San Pellegrino

sE35ot/82 E 3
Te alla pesca/limone

FHA EY/HE/EANS ol - SCHWEPPES TONIC/LEMON/GINGER ALE 3

S5tA 2421 | VINO DELLA CASA ALLA SPINA

t2A 4 Q(SOIE/BME) KL 6
Vino de la casa blanco o tinto 1/2'1
st A 2 Q(SO|E/BME) 1L 12

Vino de la casa blanco o tinto 11

M= | BIRRA ALLA SPINA

obdM=z ZPEl 0.2L 4
Angelo Poretti 0,2 It.
obM =z EPE|l 0.4L 6
Angelo Poretti 0,4 It.
orM =z EPEl 1L 14

Angelo Poretti 1 It.
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JeiZ E H|0{ | BIRRE ARTIGIANALI

DOMABIANCA 0.33CL - E&4{ - 22|01 - 4.4%VOL - Domabianca 0,33 cl - Blanche - Chiara

MOONELLA 0.33CL - AT of|& - 22|04 - 4.8 %VOL - VERTIGA - Moonella 0,33 cl - German Ale - Chiara
INDOMITUS 0.33CL - €X|& 22 0f& - E2[01- 6.8 %VOL - VERTIGA Indomitus 0,33 cl - Belgian Blond Ale - Chiara
ORZOBRUNO 0.33CL - 12| AEIRE - 34 -6 .0%VOL - VERTIGA Orzobruno 0,33 cl - Imperial Stout - Nera
BAJADERA 0.33CL - IC| HY oY - HH - 5.6%VOL - VERTIGA Bajadera 0,33 cl - Indian Pale AlevAmbrata

BISLAKKA 0.33CL - ¥ 0f| - ¢ E2t2 FIH - 5.7 %VOL - VERTIGA Bislakka 0,33 cl - Amber Ale - Ambrato

Xtel 7{I| | CAFFETTERIA

off & B & Caffe

otMl 2l 7} = Caffé americano
7t # x| = Capuccino

E|l Te

2|7 042 | LIQUORI E DISTILLATI
A IR | AMARI

Zl2dZ LIMONCELLO

otot2 ofEE A AMARO ABRUZZESE
W7l otol2 & 2 VECCHIO AMARO DEL CAPO
ofHl 2L} AVERNA

H2l22l2 BRAULIO

27l LUCANO

2t0f =E| RAMAZZOTTI

Hzu 227 FERNET BRANCA

23 SAMBUCA

Mm#& JEFFERSON

2% ROGER

HEZA PETRUS

H Y2 BAILEYS

224/ BORSCI

ofOlME Cl A2 AMARETTO DI SARONNO

st o|E/Bdl=E/E2 & 0O E| L Martini Bianco/Rosso/Rosato
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J2to | GRAPPE

CIXIZ DI CICCO 4
903 - ELIHEE 903 - BONAVENTURA 6
HHEZ - 7tE|Ltel EgtE2lL] NEBBIOLO - GATTINARA TRAVAGLINI 7
“FAEDEE” HHE2WE - ZFE-E “COSTAMIOLE” BARBERA - PRUNOTTO 7
E[LFd 2 - o94E[=2] TIGNANELLO - ANTINORI 8

Ht2|2 Z 2t | GRAPPE BARRIQUE

966 - C|X|Z - DI CICCO 5
“m|otX|” - HIZE “PIASI” - BERTA 6
CIXE U4 - 02X =2 DICIOTTO LUNE - MARZADRO 7
HHEZ “BAlof” - ZEL-E BAROLO “BUSSIA” - PRUNOTTO 8

2ld =24t of “xmot & HlUW” - ¢E|=2] RISERVA “PIAN DELLE VIGNE” - ANTINORI 8
“2EH o H=2” - 2B “OLTRE IL VALLO” - BERTA 12
“2Efd o 2zlclof - H{2ZE “OLTRE IL DILIDIA” - BERTA 12

«=22 & Jiolet - HI2E “BRIC DEL GAIAN” - BERTA 16
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=22C| | BRANDY

AEZH 7|2 STRAVECCHIO
Ml Z7|o} 2oL VECCHIA ROMAGNA
ZCbE2 FUNDADOR

st2od HEZ X CARDENAL MENOZA

IAZ] | WHISKY

=L 7 8= 2t WALKER RED LABEL

Me& JAMESON

AHFA BlZ 124 CHIVAS REGAL 12 YEARS

M dA JACK DANIEL’S

LU H7H 23 2td 1214 JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 YEARS

242 108 BUSHMILLS 10 YEARS

gt7t22 164 LAGAVULIN 16 YEARS

o ¢HLl 128 THE BALVENIE 12 YEARS
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Lk | COGNAC

HBEZ COINTREAU
A

U
o

sy
=
H

Mz A8 CALVADOS SELECTION

2 o2 L]0l GRAND MARNIER

LY

28olxlof V.S . COURVOISIER V.S.

o2& v .S . MARTELL V.S.

slHUAl U.S. HENNESSY U.S.

do ob288v .S .0 .P. REMY MARTIN V.S.0.P.

= | RUM

FoHzZ ofLit{ 2] PAMPERO ANIVERSARY

OHZZIEH V X APPLETON VX

OtE A M2 282t 721 MATUSALEM RESERVA SOLERA 7 YEARS
sHL} 74 HAVANA 7 YEARS

e 2H AMolA=E CAPTAIN MORGAN SPICED

AtEF B BAF 28 BMEH SANTA TERESA GRAN RESERVA
Xtztot &gt 233 ZACAPA SOLERA 23 YEARS

J. el 7d J. BALLY 7 YEARS

£l | GIN

B7{8lo] TANQUERAY

o I

| BOMBAY

Hl=2lA HENDRICK’S

o O

o O

12
12
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=3} | VODKA

"W dal BELVEDERE 10
a8lol A GREY GOOSE 10
HEFER X ABSOLUT ELYX 10

S EZ3 | LONG DRINKS

Mgl lZ€ SHERLY TEMPLE 7
Ztuotzl & ¥ CAMPARI E GIN 7
AZZlx SPRITZ 7
#H 2] BELLINI 7
o2 A MIMOSA 7
221 NEGRONI 8
Haz L =g zglotE 8
Negroni Sbagliato

B ELY(HSE EEFF MEY) 13
Vodka Tonic

Z Ed(flote T ME=) 11/13
Gin Tonic

H & ZIEcH(HStE H ME) 9/15
Rum & Coca

MHE M2

M3El= QelsE EU 774 1169/20110] LIEE X & StLt o|&fo| B2 7| fE e 28 E = J&Lct makM
SA NSOIL LdEET|7 JUeE B, LBEV | FL EHES SE2 GHE = ULE QEFAAL.

AlZtE LB 27|t ACOHX[HHE S ot 1 Q= Do A2, 22| AZoM B 7F R 40| M35 gict E&E
+£ Qict=E M2 |2|5HA7] HEEfLICH

INFORMATIVA

Nelle pietanze servite possono essere presenti uno o piu allergeni tra quelli elencati nel Reg UE 1169/2011. Vi invitiamo
pertanto, in caso di intolleranze o allergie, a chiedere di poter visionare il Registro degli ingredienti/allergeni
disponibile su richiesta.

Per coloro che soffrono di allergie gravi o celiachia si precisa che non siamo in grado di garantire la totale assenza di
contaminazione crociata tra gli alimenti.
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